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CONSIDERATIONS SUR LES POISSONS ,
| XT PARTICULIKREMENT

SUR LES ANGUILLES;

Mémoire lu & la Société royale et centrale d'agriculture,
le 1°* Juillet 184o0.

Par M. le baron ne Riviinz, son correspondant.

Il existe en France beaucoup de terrains indes-
séchables, beaucoup pourraient étre desséchés
qui ne le seront pas dé¢ longtemps ; beaucoup entin
sont tout a fait 4 sec en ce moment, qui seront
submergés si les propriétaires croient y voir un
avantage quelconque. J’ajouterai que cette sub-
mersion du sol peut se faire dans certaines circon-
stancesavec profitpour l'agriculture,sans dommage
pour la salubrité publique ; mais je n'entrerai pas
dans la discussion nécessaire pour justifier cette
assertion, il me suffit de prendre les choses telles
quelles sont et seront probablement pendant long-
temps encore. '

La condition de Pagriculteur qui dispose d’eaux
‘courantes pour arroser ses terres et abreuver ses
bestiaux est, sans contredit, la meilleure; mais
celui qui n’a que des étangs et des mares est encore
envié par celui qui est obligé de tirer I'eau des en-
trailles de Ia terre. Dans aucun cas, il n’y a d'agri-
culture possible sans eau.
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~ Par conséquent, on rendrait un service général
aux agriculteurs en leur enseignant 4 peupler, de
la maniére la plus lucrative et 1a mieux accommo-
dée au climat et A la nature des eaux, les rivieres,
les ruisseaux, les canaux, les étangs, les mares, on
pourrait presque dire les puits qui fournissent a
leurs besoins.

L’art d’empoissonner les eaux et d’élever le pois-
son, malgré ce qu'on fait déja dans la Bresse et les
autres pays d’étangs, me parait encore dans I'en-
fance, peut-étre devrais-je dire dans une sorte de
décadence, car il me semble qu'en France nous
sommes moins avaneés, sous ce rapport, que nos
peéres et surtout que les anciens, chez qui les plus
grands personnages ne dédaignaient pas de s’oc-
.cuper des soins qu’exigent les viviers.

Ce fut au moment de la plus haute civilisation
romaine que cet art fit les plus grands progrés. A
peu pres vers le temps des guerres civiles entre
Pompée et César, Sergius inventa les parcs aux
‘huitres et fit d’énormes bénéfices dans cette in-
dustrie. Licinius Murena construisit le premier, a
la méme époque, des piscines pour les autres pois-
sons; celle qu’il avait établie prés de Rome fut
évaluée, a sa mort, quatre millions de sesterces.
Hortensius, Lucullus et plusieurs autres le sui-
virent dans cette carriére lucrative qui donnait
dailleurs une sorte de considération gastrono-
mique que ne dédaignaient pas les personnages les
plus éminents de la république.

T
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Il n’y eut pas jusqu'aux cochlées (espéce d’escar-
gots terrestres et marins) pour lesquelles on n’efit
des piscines on des parcs, qui devinrent un objet
de spéculations avantageuses. Fulvius-Harpinus
en avait fait recueillir une grande quantité; il fai-
sait parquer A part et soigner chaque espéce;-il
les ‘engraissait avec du vin cuit, de la farine et

. d’autres substances qui leur faisaient acquérir un
énorme volume et un prix trés-élevé, tandis quau-
jourd’hui nos paysans, dont les piscines 4 escar-
gots sont tout simplement des tonneaux défoncés,
font jeiner ces animaux, pendant quelque temps,
avant de les consommer, afin que leurs entrailles
soient dégorgées de toute la nourriture qu'ils ont
avalée avant leur capture (1).

Je ne croirais pas impossible, en dirigeant vers
ce genre de recherche la perspicacité des natura-
listes et des propriétaires ruraux, de trouver des
méthodes faciles et avantageuses pour multiplier,
parquer et faire prospérer dans les eaux vives et
courantes les écrevisses , les truites, elc., etc.;
dans les moindres réservoirs d’eau morte, les car-
pes, les anguilles, les tanches, etc.; dans les la-
gunes et les ﬂ’aques d’eaun salée, diverses espéces

de poissons de mer.

(1) Les paysans des Vosges, et surtout ceux des cantons
protestants des Grisons, sont plus avancés que les ndtres ; car
ils ont, dit-on, des parcs artificiels ou ils nourrissent et en-
graissent des escargots, que ces derniers vendent aux villages
catholiques voisins.
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D’aprés Columelle, Varron et plusieurs autres au-
teurs, les Romains nourrissaient, dans des viviers
d’eau salée et engraissaient méme, outre diverses es-
péces de coquillages, des turbots, des soles, des do-
rades, etc. ; chaque espéce avait son compartiment,
comme encore aujourd’hui dans les viviers d’ean
douce bien tenus. 1l serait facile de renouveler ces
pratiques : nos pécheurs connaissent le genre de
nourriture qui convient 4 certains poissons de mer,
dont quelques-uns s’accommodent assez bien de
Peau douce et méme y gagnent en qualité, tels que
le loup, et surtout la sole,qui s'engraisse heaucoup
dans les bas-fonds inondés d’eau du Rhone, que
je posséde dans la Camargue. On pourrait consul-
ter avec fruit leur expérience 4 cet égard.

On arriverait certainement, avec un peu d'ap-
plication et par une suite d’observations et d’expé-
riences bien faites, a découvrir le meilleur sys-
téme de vivier dans les diverses dimensions quon
pourrait leur donner, selon la fortune des proprié-
taires, la quantité et la qualité des egux dont ils
dispasent, selon les espéces de poissons qu’ils vou-
draient nourrir, etc. On apprendrait & ménager 4
chaque espéce, soit dans les cours d’eau, soit dans
les étangs, soit dans les petites anses de nos cotes,
les retraites qui leur conviennent ;. on saurait quel
genre de surveillance il faut exercer contveleurs en-
riemis naturels, tels quelaloutre, les coulenvres( 1),

~ (1) ¥ai souvent observé les couleuvres guettant au passage
les poissons et ceux~ci meurtris par leurs morsures: B m’est
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les oiseaux de rivages, et méme certains insectes,
comme les friganes, qui détruisent les ceufs et les
jeunes poissons; on trouverait enfin les procédés
convenables pour transporter au loin et faire pros-
pérer tant le poisson que le frai : toutes choses
dont la génération actuelle est trop peu préaccu-
Ppée, selon moy, et sur lesquelles on n’a pour guide
qu’une routine aveugle et nullement fondée sur les
faits zoologiques et les observations pratiques qu'il
serait si important de faire et de porter a la con~
naissance de tous les agriculteurs.

Enxfin on pourrait provoquer une législation pro-
tectrice de ce genre d'industrie et conservatrice des
éléments reproducteurs d’ou dépendent les récoltes
4 venir, qu'on détruit trop souvent sous le régime
actuel, au grand préjudice de ceux mémes qui vi~
vent de cette destruction. '

Cette branche de l'industrie rurale, sur laquelle
j'ai cru convenable d'appeler vos méditations, me
parait mériter, de votre part et de la part du gou~
vernemeunt, les plus grands encouragements. Tout
ou presque tout reste i faire i cet égard en France;
1égislation générale, police locale, études zoologi-
ques, procédés pratiques pour choisir les espéces,
les distribuer convenablement, et les retenir dans
les eaux dont on dispose, pour les multiplier, les
faire croitre et les engraisser, pour leur donner, par

arrivé de compter trente-trois de ces reptiles étouffés dans un
seul filet tendu, ou ils étaient entrés pour dévorer le poisson
qui 8’y trouvait.
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le régime, la meilleure saveur, etc., etc. Sous ces
divers rapports, on ne sait rien ou peu de chose,
on fait moins encore. ‘ ’

Cependant la population augmente sans cesse,
le luxe etles besoins qu’il fait naitre croissent plus
rapidement encore ; dans toutes les. classes on re-
cherche avec avidité les jouissances détoute espece,
et la rareté, chaque jour plus grande, des mets
délicats, tels que les poissons estimés et le gibier,
nous memace , dans un avenir plus ou moins
éloigné, d’'une disette extréme, peut-étre de’la
disparition de quelques espéces, recherchées des
gastronomes, nécessaires aux estomacs délicats et
malades, qu'’il serait bien important, sous ce der-
nier rapport surtout, de conserver et méme. de
mettre a la portée des moindres fortunes.

Peut-étre aussi pourrait-on introduire en France
quelques nouvelles espéces, comme on prétend
quela carpé a étéintroduite en Angleterre, en 1514,
par Marchal, et en Danemarck, en 1550, par Oxe;
peut-étre propager- sur- nos cotes maritimes des
espéces qui n'y sont point connues, comme jadis,
au rapport de Pline, le scare fut naturalisé dans
la mer deToscane par un amiral chargé, par le gou-
vernement, de Valler chercher sur les cotes de la
Gréce, comme tout récemment Uhnitre de 'Océan
vient d’étre portée dans les mers-de Naples.
- Puisque jai pris des exempleshors de mon pays,
j’ajouterai qu’il me parait pen honorable pour la
France d’étre restée, sous le rapport de la piscicul-
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turk ( s'i] m'estpermis:db Hdonner un nom i use
sciente iquiiest enderaiiicréer), bien du-dessous de
plusienrs: ‘nations . contemporaines, telles 'que la
Prusse- 6t surtout: la. Suéde:; ou I'on a poussé,
dit-on , lés soins et la précaution jusqu'a défendre
de spniuer les. cloéhes pendant le temps du frai des
brémeh ; d¢. peur de- troubler Yreuvre de la repro-
duction ; ;aussi , dans ce pays-la , le poisson est-il
une des principales ressources pour-la nourritare
des hommes, .

Notre savou faire, 4 cet egard pourrait blen
moins " epcorg soutenir la comparaison avec les
Chinois (1) et surtout avec les anciens Egyptlens,
qui tiraient presque autant dallments des eaux
que de la terre. ' -

Il me paralt urgent de s’ occuper de cette bran-

(1) D’apreés Y Histoire générale des Voyages, les étangs, les
lacs, les riviéres, les canaux de la Chine, et jusqu’aux fossés
qui'alimentent les riziéres, fourmillent de poissons. Les pro-
priétaires du fond tirent un grand profit du frai qui reste dé-
posé dans ces fossés. ‘ :

La riviére de Yang-tsl-Kyang , dans la province de Kianli,
fournit aussi une grande quantité de frai trés-estimé. A cer-
taine époque, on convertit, par des barrages, en une sorte de-
lac, une portion de son cours ;. le poisson y dépose ses cufs
en si grande quantité, que les eaux de ce lac factice., .01‘1' ils.
sont tenus en suspension . sont transportées par un grand -
nombre de barques ét vendues a la mesure pour 'empoisson- -
nement. On a soin d’agiter cette eau en la charriant pour
conserver les-ceufs ; d¥s quiils sont éclos ; on nourrit le fretin
avee desjaunes d’cenfs et des lentilles d’ean.

AnniE 1840. 12
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<he si importante de |'alimentation des peuples ¢,
au moment o I'usage si général et si multiplié des
bateaux 2 vapeur dams les fleuves porte .une si
grande atteinte & la multiplication du poisson par
le'bruit des machines, et surtout par I'agitation
nsolite que les roues donnent a 'eau, agitation
qui bouleverse le frai, empéche sa'fécondation,
épounvante le gros poisson, étourdit et souvent
aveugle et tug le fretin, : '

On s’est déja apergu , par la diminition de la
péche fluviale, de cet inconvénient d’un systéme
de navigation admirable sous tant dé rapports. i
me parait donc doublement urgent de provoquer
de nouvelles études pour parer a cet inconvénient,
ou plutédt pour le compenser par les soins mieux
entendus qu’on donnera aux poissons dans les
' eaux qui en sont pr éservées.

" Ce que je vais vous dire sur les angullles suffira,
}espere pour vous laisser entrevoir la possibilité
de faire beaucoup et bien, sans de grands débour—
sés, dans cette branche d’industrie. -

Jusqu'a présent, o’u» nes est‘guére,occ_up'é de ce
poisson que pour le pécher et 'appréter, c’est-a-
dire pour le détruire. '.Quain.t aux moyens :de le
nlultiplier de le faire croitre ;- de l'engraisser oun
seulement de le comev‘vér‘ en vie" ? ‘on ne 1es con-
naitguere. v ) o i :"’ ) ‘*) i

A peine si ou est, d’accord su,p Ja Amaniere, d%;
il se reproduit : est-if QVipare, viKipare Q1 QROvin,
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vipare } nos savants.ne sont p,aq'encomb,ipn d'acy
cord li-dessys (1). :

Chagse inconcevable! dﬁtemps 1mmémorial I an-
guille (murena agguilla) alenu un rang dxstmgug
daus le catalogue gastronomigue, méme chez les
Bomains, 4 cité de la muréne proprement ditg
(murgena halega) , s congénere. Eb bien, les ans
ciens ne nous ant laissé , sur la fécondation et la
multiplieation de Pune et deI'autre eSpece, que des
opinions fabyleuses , évndemment absurdes.
~ Cependant on sait avec quel soin, quql rathe-»
ment de ]q;se certains grands-de Rome ent;‘qtq—
naient les piscings ou des poissons, surtoqt ceg‘
de cette derpiere espéce, etalent nourris et engrax&
sés. Ona souvent cité lemus qui, le premier, eut
un vivier de murénes, quien préta six mille au dl,gg
tateur César, ponr ses squpex;s triomphaux, ne“vou-
lanta apcon prix les lui vendre. Ce vivier eleva de
plusieurs millions le prix de la terre ot 1l était
copstruit. :

Les Romams de cette époque affectionnaient les
murénes et méme les anguilles, non—seulement
pour la saveur de leur chair, mais aussi Pour elles-
mémes, comme on affectlonne les animaux do-
mestiques. Nous avons tous lu dans Pline,, que

(3) « Les naturalistes de nos jours n’ont guére de lumiérés
plus certaines sur la procréation des anguilles ‘que du temps
A ristote. » — Hist. nat. des Bomonﬁ par Gumr et Vam-
uameu, tom. 1, p. 22.

*”
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Ie célébreé Hortensius chérissait tellement un de ces
poissons , qu'il pleura & sa mort. Le mémeé abtenr
Fapporte ih trait semblable de Crassus ; il dit aussi
dﬁ’}{n'tdlii‘h"'ﬁ]le' de Drusus’ Hvait ‘pour les mu<
fénes qu'elle nourrissait’ dans les anciens vivierd
d’Hortemaus une telle affedtion “gielle-les ‘brnait
de riches pendants d’oreilles. Enfih Védius Pollion;
chévaliér romain et commensil d’Auguste, par un
horrible raffinement de gourmandlse et ‘de'barba-
rie, faisait jeter dans ses viviers; pour dtie dévorés.
par les murénes , les esclaves qu'il ‘coridamnait a
mort, pensant, dit-on, que la chair humaine
tendait plus délicate la saveur de ces poissons.

Les anguilles, dans quelques localités, étaient
traitées avec autant de recherche et de soins que
lés murénes a2 Rome. Pline rapporte quecelles
qu’on nourrissait dans une fontaine consacrée &
Jupiter, aux environs de Livourne, étaient déco-
rées de pendants d’oreilles et tellement apprivoi-
sées , qu’elles venaient manger 4 la main; on voyait
‘la méme singularité prés du temple des Vlelllards,
dans I'ile de Chio.

" Gependant on n’était pas, pour cela, plus instruit
‘sur le sexe et sur la génération de I'une ni de 'au-
tre espéce. Pour cé qui concerne les murénes , 2
coté de l'opinion plus raisonnable d’Aristote que

"nous citerons plus bas', Pline rapporte sérieuse-
-ment Passertion tout a fait extravagante de Licinins
‘Mucer {1)¢ Quant. aux anguilles , il prétend qu'il

(1) Licinius Macer muranas tantum feminer sexus esse tradit
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v’y a pqqmi ellgs pi males ni, fe,nielles qu’qﬂq}pﬁ’
sont ni ovipares ni vivipares, n;,pa qu’elles paissept
des lambeaux de leur peaw , qui restent, attaghés
apx. rochers coptre Iesquels elles se frotteng, )(Jn, ;
Swille atterunt:se, scopulu‘ ea strigmenta Vigiscunt:
agc alia est earum procreatio.) iv

M. de qumls ayant fait connaitre a lllwnlu;.,q
ily apeu d’anpées , un fait qui semble €tablir po-
sitivement que les anglulles sont. vw;pareg, Jai
consulte mes pechqurs les fréres Arnaud f@m}}lg
qui, dqpuls plu§;eurs génér atxons exqrcﬁ,‘c%,
profession dans ma propriété qu daps le voisinage,,
tous deux fort entendus, bons. observateprs etgn
possession, des traditiopg paternelles sur. cetfe ma-
tiere; L'un d’euxm’a dit avoir, tronvé, une seule fons,;
daps un-individu gle 10215 mllllmetres de diames
tre, appartenaut a 'espéce qu'on appelle,en patois,
pownchurote (petite pointue) , cing A six patijes
anguilles placées, longitudinalement dans un plas
centa ;. I'autre m’a affirmé avoir reconnu des ceufp
dans le corps d’une autre anguille, dont il ne s'esg
pas bien rappelé I'espéce , mais qu'il croit étre de
celles qu'on désigne , dans le pays, sous le pom,
de margagnon.ou lachinan , que quelques ‘auteqm
prétendent a tort étre languille mile. Tous les
deux , de concert, m’ont affirmé qu'on n’avait ja-
nuu“trouve»m_oeufs i _petites jngmlle_s dans le

rpw dves‘angml«les fines ; dont je parlerai bientét

B AR

e conctpere e serpcntz%us R ul du‘cmus Ob zd RY rbzlo a[mcato-
i us lanquam .rcrpumbus evocart.

~
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et qu'bii désigne qliclqbiefois audsi, nﬂpi‘&pfémem
sdhs le hom 'd'anghitles fémellés.” = "

“Les asseftions de ces deux'homnies', dont je ne
suspecte pas la véracité a cet égard')’ fne feraienit
itteliier " ‘adinettre que fes anguilles ‘sont ovovi<
vipares, comme les vipéres, les raies, les squi™
les, ete., etc. ; c’est dussi I'opidion ‘dt rédacteur
de Tarticle Anguille , dans le Dictionndire & dgri
¢elturé, publié sous le patronage ‘de nos vénérables
conft‘éres, 1l y a trente ans, a hmms a toutefdis’

.....

ot ;

modes divers de rebi'od‘ucnon. '
¥é sérdis disposé A petisef que T'o pini'dn‘ dé'Plitie,
qiejiai reptoduite plus haut, est fondée sur la
nécessité qu'éprouvent’ les anguillés de se ﬁ'bttei‘
contré lés'rockiers pout faciliter 14 parturition, ‘¢ -
“‘Maid unh fait constant’, sur lequel nos péchéats
s'accordent, c'est que certainés espéces, 'si ce'i¥8n
tontes, cherchent retotirner tous Tes ans, én'audt
wmne , dans la mer, d’on elles reviennent gér'iéi‘ifz
1bmen‘t dans le printemps , et que clest dans la mér
qelles pullulént , fécondées , disenit-ils , ‘par‘le
¢ongre ; ce qui a quelque analogie Avéc Fopinioty
fnbh moins invraisemblable d’Aristote sur les mu-~
réhes, qu'il croyait'féeondées par 16 smyrus (mua
ramd sfny‘rus ) espéce de congre ¢ lj ¢

PR R P

(3) In sicco lytore lapu.r vulgu,t icouis .m:pcntzm& :m,okn
pulat, Aristoteles sm_rrum vocal marem quz generat Ducnmen
est quod murena varia et mﬁrma‘ su .vmyru.r umcolor ’zlien‘lcvo—
que extra os habeat. ( Pline.) : - '

T
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!stﬁQin'Qﬁ,i;ilim. {Sﬁit dnnmde, -eixtone ineer-
Win,; daxeproduction desangnilles, on en compse
gueire gspeces. bien. distinctes vers. lenhoucbqne
dn anﬁ;p RIS B TR P
a!-18: Liangnille-fine,insi nommée tantqu ellam
pstite jumais; - qui- peut devenir-fort grosse ¢t .qui
pyend e mom. de pougaou dés qu'elle a acquis un
volume assez -exadtement représents. par le poids

dan demi-kilog. Ceat la mellleure, la plus estimée
dﬁumﬁﬂii i
. v2*Laheinarenque, qm estd ume; quahlé presquc
égale, mais qm reste toujours. petite, car son. pmds
e dépasse guére 125 grammes.

- 5° La pounchurote. , que 'on croit etr&h méme
que Yespecaappelée lufru; quand elle est devenue
grosse comume un pougaon , elle est intérieure aux
précédentes. par le golit, mais fort bonne epcoxe.

4° Enfin I'anguille grossiére , désignée, par les
pécheurs du pays, sous Jes noms de margagnon ou
lachinan (1); cest la plus miuvaise , mais la plus
gcommane, la plus rustique de toutes et celle qu’on
péche le plus souvent dans les eaux vives, Sa chaiy
est grossiére , coriace et adhérente a Paréte ; elle
s¢ vend a moitié prix aux connaisseurs, si tant.est
quede véritables connaisseurs veuillent I'acheter
dans les marchés ou se trouvent les autres espéces.

.D’apres de que j’ai pu recueillir, pendant mon

(1) D’aprés Duhamel Dumoncean , le mot margaghon est

\synonym_e de soufflard dans quelques localités.
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‘excursion dans les Pays-Bas |:ik:parait qu'on y'fait
des distinetions analogues ; au mbins entré> détl
espéces:d'anguilies. Vers Fembouchure de 1n Seiniey
on en reconnait aussi au moins deux qualités’, 1@
pimperneau et le guiseau. On w'a assuré’ qué’ de
semblables distinctions -existaient sur'’toutes' les
cotes francaises de I'Océan , en Italie en Sicile’et
en Corse. Cependant les anguilles salées qui:noai
viennent de cette derniére contrée sont toutes: del
fines, ce qui me fait présumer que la premiére:des
espéces que nqus venons de: nommer ¥ domine’,fon
que les autres sont dédaignées par eeurx qui font ee
salaisons. : Lol nE
- Entre Panguille fine 0u pougaou ,-et la gressiere
ou margagnon , les différences sont si' tranchées;
qu’il n’y -a pas a s’y méprendre ; elles sont moinia
saillantes pour les deux espéces intermédiaires,
qui sont peut-étre des hybrides. -~ - !

‘Je-comipte envoyer an Muséum ’histoire riatts
relle des individus de ces diverses especes dans de
Peau-de-vie, pour qu'on puisse les étudier,:bes
classer selon les principes d’ichthyologie adoptés
dans cet établissement , et les comparer avec les
individus qu’on y posséde déja. En attendant, voiéi
les différences relatives qui m’out été signalées par
mes pécheurs. : '

Ordinairement I'anguille. fine a le dos d'un gris
noir trés-foncé, tandis que celui des grossiéres est
verdatre. ' S

Le ventre des anguilles fines est ferme, peu pro-
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weoned et le plus souvent,! blanedeilait; celuides
@tossiéres est mou ,. flasque;, tnés~margué et dun
blane venditre.: Mais la conleur esb an ‘indige: pew
sar’, puisqu'elle vanie suivant.des lieus ot wivent
les anguilles,;: en-cela semblables aux. carpes et
plusicans .autpesiespecssi: -, i ey e enn
.» Liangnille. fine:a: la téte plus pblite:que le: reste:
du.eoxps , le miiseau pointwet aplatii; Leicorps de
In. gvossetre st mains . gros que sa'tdte ;' son mav
seau est -obtus.: Enfin on distingwe; lds :anguilles
fines tles grossieres , ménie larsquletles sont trés=
petites;: a leurs - yenx gms et sajllants: et 4 leurs
euiesmeoires. .. i b e 0w

Quant.i beurs. moeirs, ; elles. qmwamsl tout &,
fait diffiirentes = Vanguille fingent il'une telle saw
briété quion ne trouve jamais rien dans ses boyaux,
ce qui fait dire 2 nos pécheurs qu’elle ne mange.
pas, tandis que le margagnon est fort. glouton. Qn
retire souvent de sesentrailles des poissons qu’il &
avalés tout entiers; d’'ott Yon peut conclure, avee
assez de wvraisemblance, que -larticle sur les dn-
guilles, du Dictiornaire d’agricuiture précité, nb .
sapplique bien qu’a cetie espéce, la seule , sans
doute, que coaniit 'auteur, comme la description
qu’il en fait semble le prouver. : :

L’opinion de nos pécheurs » Je Vai deja dit, est
que toutes ou presque foutes nos anguilles viennent
de la-mer, au fond de laquelle elles vont frayer;
qu'un tiés-petit nombre fraye dans le fond des
étangs et des fleuves, ce qui fait quion trouve si
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revement das traces de féoondité dans celles qu’on
péche Cette opimion est aussi celle de: Redi ,- de
Spallepizani :et de plusieurs awtres naturalistes. Lie
premien prétend qhe les anguilles de l'Arno des-
cendent; chaque-ahihée , au mois d’acist , dans la
_mer, pour y faire leurs petits:; Jesquels remontent
réguliétempnt , de février en avril ; jusqu’a Pise.
Spallanzani dit: qire joes ‘poispons frayent -en mery
vers le miliew de:I'sutomne ou aw:commencement’
deThiyer; il ajente, pour:preuve de:l'origine ma~
ritime des anguilles; qu'on n’¢n treuvepoint dans
le:lac de Genéve., a cause de la perte du Rhoney
tandis quil y en a dans le lac de Neuchatel, ou elles
arrivent par le Rhin. La plupart des anciens.avaient
une opinion. diamétralement. contraire ;-ils - pen~
saient que les fleuves alimentaient les mers d'ane
guilles. -~ - E S v
.. Ce.qu'il y a de certain, c'est qu'il vientdela men,g
dans les eaux du midi de la Franee ; une grande
quentité d’anguilles durant le printémps. .. ;
- Déssle mois' devmars', les margagnons ; moins
- délicats que les autres espéces, remontent lesfleu~
- wes,se répandent dans toutes les dicections, s'agi~
tent danms les divers cours d’eau, les étangs.ou la~
gunes, ou on commence  les pécher. Les anguilles
~ fines, redoutant sans doute davantage les froids
tardifs , ne remontent qu’en avril et'mai , et celles
qui- ont hiverné sur le continent restent enfouies
jusqu’a cette époque (1). :
" (1) Quand la nature compacte du sol ne leur a pas permis
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petites anguilles de ‘deax 4 “¢ing’ millimétres au
plas d’épaisseur; d igrrees'"déhs"le plays, sous'le
o' de Bowirons ;) cortimen cent y sottir de 14 mier -
et ¥ rémontér Te' Rhone , ‘dont elles tongent les
rives] én forthant comine ‘e toiigtes et épaisses
cordes, suivaht l’éx’pﬁ és¥ion de tios péchears. Cellés
qiil Echiappent Hiix ‘nombreuk  enviemis qu’ellés
réfiestitient sur leur ¥otite’ Se pépandent dans tous
les affluents' du'fletive’] jusquAox moindres ruis-
seaws’,"attx moitidres “cotirants' dedn [ et vont
f)étiplbx’?es‘hvi@t'es les 1ags 1168 étatigs et mefne
fesfyutairies’, dil est vrai ‘quielles’'se ghssenr e/ P
mértane! dans''les “plus petits filets'd’eau souter-
raine, Eominié 1é éfbietit hos péchiéurs; comme sem:
blent 14 ﬁromfér ‘celles'qu’on trouve ﬁequemment
en creusant danses'sablésdes’ Landes, et! quelque-
fois en 'foratit 'des’ puits artésiens. :

“ ‘Mes pécheéurs "ot dit avoir recorint bien dis=
tmbterﬁent”dans ces' tigrations lés ‘déiix espéces
prinéipales que 'y'ai déja décrites, Panguille fine &t
I’ gt‘osmere ‘Cependant, at premier cotip deeil,
les” bouirons ont généralement l'aspect de celles
quie je décrivai tout a I heure sous le nom'de BHo-
marengques.

O‘npéche disément , et en grande quantlte les
bOulrdris au moyen de nasses d osier, constrmtes

de,s emq;er en auto;pne, elle périssent, comme I’avaient ob=
serye les anc;ﬁns, — Ber hiemem cum aqua ventorum impetu
periwbatur, seepius mortuntur. ( Athénée. ;.
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expres, et que pour cela on appelle bowironni¢res.
1 suffit de. ‘placer, ces nasses,le, long des, rives, du,
fleuve , de maniére que l'ouverture,soit enjaval;
elles sont promptement remplies de bousirons quand,
a lieu le passage le plus considérable, ordinaire-
ment vers le commencement de mai; aussi les vend-
on a vil prix , a cetie €époques dans les lieux.rap-,
prochés de Lembopchure, du Rhone. Il.west pas
Tare que pour, quinze.ou ¥ingt, centimes,on en obs
tienne un panier Ap,pluﬁieuradécalit;e,s wentiiEws]
fau avec, Ieau dan.s laquellg pn; bomlll WS,P‘?HM‘»
anguilles , qu’ils mangent ensuite avec dqlvm%xgr@
en salade; lafourchette en porte souyent plusieurs,
ala fois a la bouche. .Nos paysaus et nos, (prlqi.yps
consideérent le bomrorz‘ comme un mets. dghcat, Je
ne me rappelle pasenavoir gouté.. ., .

Des deux especes d’anguilles dont.il nous re.s(&
a_parler, la homarenque est la plus estimée. Ellea
la téte & peu pres comme l'anguille fine, se rap-
" prochant un peu de celle de la couleuvre : son dos
est couleur de cul de bouteille , son ventre argenté.
On ne l'a jamais, péchée, comme je 'ai _‘dlt plus
haut, que petite, c'est-a-dire ne dé,pas,sapl,gqﬁre
le poids de 125 grammes. : :

Enfin la pounchurote est une sspéce ; up;elme—
dlalre engrge la precédente et le margggnon ; jeng
trouve rien dans mes notes qui-me.permette dela
cdractériser d'une fifaniere” plus ‘précise.: Mes pés
chéurs pensent » . comme ]e l’ai dé]a dlt c{ﬂt
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Vawguillé qu'ils désigsent sous fe nom de duritn’est
afitre qie la pounchurete devenue ‘grosse ; ceped-
dant ils ont:queljues doutes i cet égard. - - .

Selon' eux’; fes grosses anguitles desiversesies:
péces, qu'on péthe dansnos lagunies 'ou marais; et
notameient les pougaous , sont les individiis qii
ont hiveriié hors dela mer ; car ils croient qué
des gvoséés'revienﬁént rarement de cet élément , et
qurelles y restent pourla reprodiiction , lorsqu’elles
sont assez fortes pour se déféndre ou se préserver
du grand nombre d’ennemis qui'y attaquent!les pe:
tites, lesquelles paraissent en sortir an printenyps
pour leur sécurité, pour jouir de I'influence vivis.
fiante du soleil et de la chaleur -4 Pabri de I'agita-
tion desflots maritimes, et pour trouver des ahments'
mieux i leur:convenance. . - SR ‘

Quant 4 la promptitude de Paccroissement dé
chaque espéce, nos pécheurs admettent, Comme
régle générale, que plus une anguille est grosse
relativement a'sa longuenr,- plus vite elle croit et
meilleure est sa chair. Le pougaou, en effet, est
plus court que le lufru et le qum que le mal'ga-'-
goon. ‘

Je n’ai pu me fixer sur la longévité et Yaccrots-
sement annuel des anguilles en général, dﬂpres,
leur dire; mais je crois pouvoir affirmer 1° que le
Jongévité qu’on attribue a ces poissons, dans la
Dictionnaire d’agriculture précité (cent ans et pl us),
est exagérée ,- au moins pour les espéces. conpnues
dans la (’Z-amargue‘ ; 2° que Faccroissement annuel
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qu'on, lewr snppese, dans le.méme. cecneil| (3 con s
timetres par an), est bien.inférieur-a la réalités Dw
reste, cet agcraissement, vapie selon la:nature des
eayx et.dusol, et aussi selon Vespice danguille.
.. Si,je.ne voyais centre mon opision des autovités
tres-imposantes., je serais dispasé a wassigner 3 la
vie des apguilles qu’un terine.pssez rapprachié de
eelui que. leur accorde Pline (hyit.ans) (1), car les
anciens soccupaient beaucoup des. poissons, par~
ticuliérement des anguilles (2); ce chiffre est cepe:i,-
“dant maindre de moiti¢ que celuni de nos.pécheups,
- quisemble }cqnﬁrmé par les habitudes de catte-ess
péce de poisson. .
. La longévité que q,uelques auteurs, entre autm
M. de Lacépede, accordent aux anguilles est fon-
dée surtout sur l'accroissement annpel de 3 cene
" timetres seulement qu'auraient.pris, dans le vivier
deM.4e Septfontaines, des anguilles.qui y étaient
‘déposées. Qn en conclut que de trés-grosses an~
guilles doivent avoir un tres-grand 4ge; mais, outre
qy'il y a diverses espéces de cette murene , il est
constant que les poissons et surtout les anguilles
ne se développent rapidement que lorsqu’ils se

1
_rY v - * T TR £

(;) Angutlla octonis vivunt annis.
(2) On en voyait fréquemment dappnvoxsées » comme on

peut s’en convaincre par lalecture des anciens. Au?: citations
antérieures je crois devoir joindre un fait attesté, d’aprés
Pline, par plusicurshomnies trés-connus, qu’il nomme, — In
-Elose, dit-il, Sicilic amme, non procul Syracusis mansuetos
adeo esse wt €. mony vescantur; tradidere. Yy o
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trouvent dans des circonatances favorables et now
génés dans un vivier. . ’

Spallansani dit que lés anguilles entrent jeunes
dans.le lac de Commacchio, gu’elles restent eing
ans & y croitre, qa'apres cela elles retournent.dans
}e PO et de 13, sans doute, dans la mer, ou, d’aprés
nos pécheors, se fait généralement la reproducd
tion, assertion que semblent prouver les immenses
colonies de bouirons que nous envoie, chaque
année, cet élément. - : > ,'

Les anguilles restent cachées ordinairement pen-
dant le jour et ne sortent de leur retraite que la
nuit (pascurtur noctibus), dit Pline; encore faut-il
qu’il 0’y ait pas de lune, et méme, pour les fines,
que le temps. soit"sombre el couvert.

Pour faire une péche abondante, il faut, outre
Pobscurité la plus compléte, un temps orageux,
la pluie. le tonnerre, le vent de mer, I'eau a%itée;
H faut, de plus, étre dans la saison ou les anguilles
voyagent, saison indiquée par I'époque des péches
les plas froctueuses et qui varie pour chaque es-
pece. ' .

-Ainsi I'anguille fine se prend en petite quantité
au primtemps,-quand elle remonte de la mer dans
les fleuves ou dans les lagunes; mais en quantité
quelquefois prodigieuse quand elle s’efforce d’aller
de'hés ]agupses dans la mer, depuis la Saint-Michel
(39 septembre)jusqu’a la Toussaint (1" novembre):,
bien. eptendu qu'il faut toujours que la nuit sait
obscure. 11 serail inutile de tendre les filets quanid
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la lune échaire. nolc-é.hé_misphére, comrheje viens
de le dire (1). oo

. Glest'surtout.pan le vend de .mer, par des.grosses
p_lmes orageuses, ;par.des inondations ( fluminibus
tum preecipué turbidis) , dit Pline, quion en prend
beaucoup, probablement parce qu’une softe d'ins-
tinct les avertit que: la submersion leur permettna
de gaguer lamer, dans les profondeurs de laquelle
elles seront inaccessibles auy. rigueurs de lhiver
qui s’a;{proche. D’aillenrs, leurs ennemis ne peu—
vent les voir, les poursuivre ¢l les au'.emdre dans
I'eau trouble. : :

Je cite avec plaisir le naj.urahste»mmam quoi-
que je n'ignore pas qu’il admettait, avec trop de
facilité, les rapporis exagérés qu’on lui faisait et les
apinions populaires. S'il fallait I'en croire; les an-
guilles, a I'époyue et dans. les circonstances que
nous *yenons d'indiquer, saggloméreraient  en~
semble et seraient entrainées ainsi en roulant jus—
gue dans la mer; il assure qu’elles roulent. en si
prodigieuse quantité vers Pendroit d’oti s'échappe
le Mincio, qu’on en trouve des boules de mille-en-
semple dans les castellets pratiqués le long du
fleuve pour les prendre. Je pense; vu liépogue de
cette péche, que les-anguilles dont 11 parle(qu’elles

( 1)L’instinct qui pousse ala mer ce poisson, a cette époque,
estsi impérieux, qu'on ne peut Varréter. Il trompe presque
toujours la vxgllance etles precaut:ons des pecheurs les plus
attentifs et se fraye un passage, quoi qu’ an | fasse i noins
qu'il ne s’embourse dans les filets. ~ . oot
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roulent ou non) sont de l'espéce qire hous avons
décrite sous le"hbni"d’ari'guil’leé ﬁne”é Coa

Quantaux anguilles grossiéres ou margagnons ,
elles viennent' de la mer dés‘le mois de miars )
¢omme je I'ai déja dit. La plupart se fichent dans
la terre er automne, 4 I'époque on les fines cher-
chient a gagner la mer. La péche, par conséquent,
n’en’fournit point de cette espéce dans I'arriére-
saisoiij on en prénd, au contraire, beaucoup dans
le printemps et-en été, pendant que I’ anguille fine,
A Son'tour, reste fichée dans la terre, on elle peut
vivre. fort longtemps méme quand la superficie
ést dessechee. - - A

Clest en é_te, au moment des fortes chaleurs, ct
dans les bas-fonds d’ean saumitre, quon péche,
en Camargue, la’ homarenque ‘En faisant arriver
&4ns ces has—ﬁ)hds un peu d’eau ‘du Rhone, ces
anguilles sortent immédiatement de terre, et vien-
nent au débouché du canal d’eau douce, on les at-
tendent des castellets terminés par des filets 4 an-
gufiles appeles’ ¢od (queues), i cause de leur
forhé,’parnos péchéurs, qui désignent quelquefois
fa: bdmare‘nque sous le nom d’angm]le de dégout, a
eavise de ‘cétte ficilité de 14 faire sortir de terre et
dé la'tirér en"faishnt dégoutter (locution patoise )
tin peh d’ean douce dans les bas-fonds ou elle est
restée fichée j jusqu’alors.

La pounchurote et le lufru se péchent aussi au
moment des chaléurs. .~

De tout ce qui précede, il me semble qu’on peut
AnnEe 1840. 13
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conclure 1°.que la. majeure partie des anguilles
viennent de la mer, si ce n’est peut-étre une cex-
taine quantité de margagnons; 2° que, selon toute
probabilité, c’est pendant leur hibernation dans. ces
élément qu'elles se reproduisent ; 3° qu'enfinc’est
au printemps, 4 'embouchure des fleuves., qu’it
conviendrait d’aller chercher les moyens d’empois,
sonnement, au moins des meilleures espéces, poug
les distribuer, en proportion convenable, dans les
" diverses eaux du royaume. o

Je ne puis cependant laisser ignorer un fait qui
vient jeter quelque doute sur ce que j’ai dit rela-
tivement A la reproduction mystéricuse de ce
poisson. o . :

Un de mes pécheurs me montrait, 'an dernier
un abreuvoir isolé, construit dans les, sables mari-
times de la Camargue, qui ne regoit d’autre ean
que celle des pluies. Environ huit ans s’étaient
écoulés depuis qu’il avait été creusé, lorsqu’il s’a-
percut qu'il contenait un grand nombre d’anguilles
sans .qu’il pat s'expliquer d’'ou elles venaient:
seraient-ce des bouirons qu'on y aurait lichés
son insu? ou bien seraient-elles pravenues d’cepfs
conservés dans le sable (si cette espéce d’anguille
est ovipare), ceufs que des circonstances favorables
et la présence de I'eau auraient fait éclore? qu biep
encore, suivant son expression, la terre les aurait-
elle enfantées comme des vers? opinion peu logi-
que, mais qui peut s’appuyer sur 'autorité d’Aris-
tote, qui prétend que T'anguille nait du limon qui
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afermenté . sur, Je bord, der étangs: e fles _TAVIBTeS,
Quai .qu’i), en, 50it ,-.f1ur 108 aprfaced d anviven
200. Iétres carrés .y il en prit 309, 360 ki|ogramb
wmes. §aimégligé de luidemandentle quelle espaee
étaient, ces apguillas, dont-il-eut, ka honne fortunel
g, présume qu’ellea étaient arrivées:la comme 2z~
rivent prohablement, dans les Landes, celles qu’on
frouye #ﬂﬂWhl@S . §ables, par , une .. gorie
diinfiltration, si j¢ puis m’exprimer ainsi.,.
.Jes fands vaseux. ou tourbeux sont les. plyus fa-
vorables 3 la conseryation et au développement deg
angnilles; on y,péche les plus delles, parcaqu’elles
¥ penventhiverner pendant plusieurs apnées.. On
en prend immensément de superbes aux ¢nvirons
de,Gorcum, e Hollande, dans des marais de fond
de tourbe, ou elles se fichent avec une grande fa-
cilitg et profondément.. . . . . o g
o Linstines: météarologique de ces animaax: est
pradigieux ;. ngs pécheurs y opt yne grande,con-
fiance; ils prétegdent que cette. confiance est tou-
jenrs justifiée pgr I'dyénement. ]l ne serait pas sans
intérét de I'étudier sous ce yapport. ;On, pouprhit
peutrftre les consulter pour, pronostiquer le.temps
avec.plos. de sucees qu'an, pe cqpsulte les hygro-
mgtres, .en quj Paction physique n’est modifiée ni
par la force vitale, ni par linstinct.

Un fait que je me rappelle . cet égard me pa-
rait devoir étre consigné ici, . ,. . ...

- Ily a,quelques pnnées, up herger de Tourwerlle,
terre voisine de la mienne, dans la Camargue,
était capché syr le sol, dans le lit:dy vieux Rhone
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alors desséché par'ardeur du soleil d’éé; il en=
tendit'un-bruit souterrain semblable 2 cette espece
de huppement que font ‘entendre les anguilles
lorsque, tirdes'de' Peau, elles manifestent ainsi’ le
besoin dé rentrer' datis cet élément. I} fit part de
cette observation 4 mon pécheur : ce sont, -dit
aussitot celui-ci, les angmlles qui sentent venir unie
bonne pluie. Tl conrut aussitot chercher ses engins
de péche et les placa sur ce sol desséché. La pluie
survint en effet, le marais se couvrit d’eau ‘et les
angullles, sortant de leurs retraites, vmrent rem-
plir les filets. du pechem' Yaurais di lui demander
Pespéce qu’il prit, je v’y songeai pas; mais-il ‘est
vraisemblable que ce fut la bomarenque, si cet in—
cident eut lien en été, et 'anguille ﬁne, s1l Survmt

en auntomne. ' a
Ce que je viens de dire, messieurs, suffit, ce me
semble, pour vous faire apprécier 'importance
d’'appeler vivement Pattention des naturalistes sur
Fichthyologie envisagée dans ses rapports avec les
besoins de ’homme et les proﬁi:s de Yagriculture.
Le moment est venu ot les connaissances scien'
tifiques, acquises par.des siecles d’études et d’ob-
servations, doivent descendre de la spéculation
théorique dans la pratique, ot toutes les sciences,
si longtemps et si puissamment excitées par les
suffrages et les encouragements de toute nature
qu’elles ont regus, doivent, par un juste retour,
venir appor!er leur contingentau bien-étre de tous.
Déjanos savants confréres MM. Chevreul, Payén et
Audoum payent largement au pays les dettes de la’
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chimie et de la zoologie; MM. Héricart:de Thury,
Francceur, Séguiér, Michaux, Soulange Bodin,
Vilmorin, Jaume,Saix‘xt-Hilaire,. Loiselenr-Deslong-
champs, etc., etc., celles de la géologie, de la mé-
canique, de la botanique et de I'horticulture. Ap-
pelQns‘sur le méme terrain les ichthyologistes; ils
répondront, n’en d,op_tons pas, a cet appel. De
nouvelles sources de profit sauvriront pour. I’agri-
culture, de mouvelles jouissances pour tous les
citoyens. ' . ,

Ainsi, pour en revenir aux anguilles, ne serait-
il pas possible et convenable de chercher le moyen
de garantir de la main avide et imprévoyante' des
hommes ces migrations annuelles de bouirons, qui
sortent de la mer pour se disséminer dans toutes
nos eaux? nepourrait-on prendre des mesures
pour que la distribution de ces colonies, qui.vien~
nent spontanément. s'offrir & nos besoins, se fit
proportionnellement aux réservoirs et courants
aquatiques 4 peupler ?.ne pourrait-on en envoyer
des détachements, si je puis m’exprimer ainsi,
partout ou il serait pessible de les élever, partout
ou elles ne peuvent parvenir d’elles-mémes en suf-
fisante quantité? _

Il n’est pas de mare fangeuse, pas de fosse vaseuse
couverte de quelques centimetres d’eau pendant
une partie de année, ot 'on ne pit nourrir des

- anguilles; car il n’est pas rare qu'on en péche de
belles dans de semblables lieux et méme dans des
puits profonds ou, par hasard, sont tombés des
bouirons. '
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- Quioig’on n’ait pas éncore étudié les conditions
rqui peuvent assurer 'existence des bouirons péchés
a Pembouchure des fleuves, pour étre: transporeés
dams des $tangs isolés, cette pratique est usitée par
quelques péctieurs indastrieux, notamment:'par
ceux:qui exploitent les étangs de 'la- Crau. ‘Proba-
blement elle est:profitable, puisqu’en la continire
depuis :longtempy. Ne pourmit-on trouver les!ié-
glesspéciales; les procédes: pratiques pour la gé-
néraliser ? SESUREN

- Quand la'science nous aura appris a discerner,
d’une maniére certaine, les diverses espéces d’an~
guilles ;, leur mode de mutritiorr, d’accouplenveut,
de gestation et d’inicubation des ceufs sivelles sont
ovipares,les-eaux quileur conviennent, leurs ha-
bitudes , leur maniére d’étre dans chaque saisow,
en un mot toutes les conditions de leur existewce
dans les différentes périodes de leur. vie; on par-
viendra aisément , je pense, i les multipbier, 4 les
distribuer dans toutes les eaux en proportion con-~
venable,a lesfaire croitre et ales engraisser. : -

- Nous sommes bien plus avancés que les anciens
Romains dans toutes les bpanches des sciences natu-
relles, et nous avons a notre disposition:un instrs-
mentpuissant dent ils entrevoyaieuta peinelusage,
l'analyse, guide certain, qui conduim aisément os
savamts aux découvertesiu’il importede faire pour
le succes de ce gemre d'entreprise.: Nul doute, ;par
conséguent ,»que ; dans peu d'anmées, nous pour-
rons dépasser'de beaucoup tout ce qu’on raconte
des piscines de I'antiquité, si nous nous gecupons
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avec suite ‘de cette ‘Branche d’ mdmme et 51 elle
devient un objet de spécutation: v

Les poissons sont difficiles ¥ transporter vi-
vants (1), méme dans Teau puisée aux endroits otf
on les a péchés ; mats ce qui est mcomparablement
plus difficile, cest de les faire passer, sans qit'ils
souffrent beaucoup, d’'une eau dans une autre’,
quelque analogie que ces eaux aient entre elles ou
Pparaissent avoir. '

L’anguille, au moins celle de nos pays, en est un
exemple d'autant plus inexplicable qu’ellq vit alter-
nativement dans des eaux tout 2 fait dissemblables,
sans paraitre en souffrir; car on la péche dans les
eaux vives et glaciales de la fontaine 'de Vaucluse,
comme dans les marais d’eau saumétre et corrompue

" (1) On sait que les poissons d’eau douce sont transportés
ordinairement dans des tonneaux o on a mis une certaine
proportion d’ean , & moins qu’on n’ait & sa disposition des
riviéres et canaux ; dans ce cas, anse sert de bateaux percés
de trous en communication avec I'ean’, appelés boutiques ou
bascules , et, dans le Midi, serves. Le poisson s’y conserve
assez bien, & moins de circonstances ficheuses, telles que les
orages, le tonnerre, de fortes gelées, des crues ou des débor=
dements provenant de la fonte des neiges , des eaux trou-
bles, ete.

Il parait que les Chinocis ont des procedes bien meilleurs
que les ndtres pour faire le transport du poisson. D’aprés
‘YHistoire générale des voyages, le poifit de la riviere de
Nankin, ot Pon péche celui qui est destiné & Pempereur, est
Aoigné de 50 ou 6o lieues de la résidence impériale, cepen-
dant il y arrive trés-frais. On le nourrit, pendant la route,
avec de la viande qu’on lui déane de temps en temps.
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de Bellegarde. et de Saint-Gilles, comme dans les
lagunes salées de la Camargue et d’Aigues-Mortes.

:Pour. que le. passage d'une eau dans l'autre ne
lui soit pas fatal, il faut, a ce qu'il parait, qu’il ait
lieu insensiblement et avec les précautions que
Pinstinct de conservation inspire 4 ce poisson quand
il passe volontairement d’un lieu dans un autre,
de la mer dans les fleuves ou les lagunes, des
fleuves dans les marais ou les étangs, ou bien lors=
qu’il fait route en sens contraire.

Nul doute, a mes yeux, que des études physio—
logiques, des observations bien faites par des sa-

vants exercés a ce genre de recherches, ne don-

nassent le moyen d’apérer sans risque, dans toutes
les circonstances de temps et de température, cette
transition fort chanceuse d’une eau a l'autre (1).
Il parait que les bowuirons supportent plus faci-
lement que les autres anguilles le changement.dn
milieu aquatique dans lequel ils vivent;.mais on
‘west pas bien siir qu'un grand nombre de ceux
(u’on transporte ainsi dans les étangs ne périssent
pas, On ne sait pas noa plus quelles sont les épo-
ques et les circonstances dans les,quell,es\_il.s résistent
le mieux a cette mutatian, pas méme qnelles sant
les especes qui la saupportent avec le moins d'in«
convénient, quoigu’on sache, en theése générale,

Liais

. (1) Je ne conpais pas les procédés des anciens, je crois, ce+
pendant devoir reproduire ici. la .phrase suivante d’Athénée.
8 a@state de lacu in piscinam . transferantyr vivere .nequeunt.,
sed si_hieme, facile sedis mutationem patiuntur, nullam deni~
que vehemenicm l}uzmlipnqm tolerant.
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que le margagnon est le plus rustique des poissons
de ce genre dans nos contrées.

Les variations de température, et partxculiéref-
ment les phénoménes électriques, exercent aussi
uneinfluence terrible sur la vie des poissons qu'on
transporte, sur celle méme des poissons qu'on
conserve dans les filets sans les sortir de I'eau ou
ils ont été péchés. Ce serait encore une chose im-
portante A étudier.

Contre toute vraisemblance, langullle hors de
Yeau vit plus longtemps par le vent sec du nord
que par le vent humide du midi, durant et sine
aqud senis diebus aquilone spirante austro paucio-
_ vibus (dit Pline), d’accord avec nos pécheurs.

Spallanzani limite la vie des anguilles hors de
T'ean & quatre jours. Ces deux naturalistes peuvent
avoir raison P'un et lautre, s'ils ont agi sur des es-
peces différentes ou dans des circonstances diverses.
Sous ce rapport encore la science aurait beaucoup
a nous apprendre (1).

Mais clest surtout relativement i la nourriture
et 2 lengraissement de ce poisson en vivier que des
observations bien faites pourraient avoir d’utiles
résultats, d’aprés ce que nous savons des anciens;
pour mon compte, je n’ai, & cet égard, aucune
donnée.

On m'avait assuré qu'a I'lsle, département de

(1) Je me suis toujours bien trouvé, pour les transporter,
de les mettre dans de herbe verte au fond d’un panier ot
elles étaient a I'aise et au frais.
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‘Vaucluse, un apbergiste se livrait i cette industrie.
Je I'ai interrogé; il m'a dit qu'il conservait, a la
vérité, pendant quelque temps, les anguilles qu’il
achetait, mais qu’elles maigrissaient au lieu d’en-
graisser dans ses réservoirs. b

Je ne crois pas devoir répéter ici ce qui se trouve
sur cette matiére dans le Dictionnaire d’agricul-
ture précité. Mon expérience personnelle ni les
renseignements que j'ai pu recueillir.ne me per-
mettant pas de confirmer ou d'infirmer, par 'mes
réflexions, les procédés qu'on y préconise, il serait
oiseux de les reproduire. ' «

Quant a la péche, jew’en'parlerai pas non plus;
ce que j’en pourrais dire est connu ou ne présens
terait que peu d’intérét. Relativement a I'utilité de
ce poisson pour l'alimentation des classes aisées, jé
me bornerai 4 observer que, si Panguille grossiére
est un animal lourd et indigeste (metif pour lequel,
‘sans doute, les prétres égyptiens, suivant quelques
auteurs, I'avaient mis au nombre des animaux sa-
crés qu’on ne pouvait manger), la fine, au con- .
traire, me parait légére i I'estomac et d’'une digesr
tion facile ; mos pécheurs en mangent impunémeiut
de prodigieuses quantités : mais, dans I'intérét des
classes peu fortunées. je ne dois pas omettre de
mentionner ici les anguilles salées, que, du reste,
yaime beaucoup moi-méme (1),

(1) Les auciens faisaient grand cas de celles qu’on prépa-
rait'dans les lacs de la Macédoine. Au moyen ige, les an-
guilles salées étaient une branche importante de commerce
en Angleterre, en Hollande ct en Danemarck.
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C'est un mets fort éeonomique, trés-nonrrissant,
et dont le prix serait encore plus bas si, comme
autrefois, les contrées ol I'on en péche beaucoup
avaient le franc-salé, c’est-a-dire la faculté de pré-
parer ce poisson avec ‘da sel affranchi des droits;
en d’autres termes, payé 4o ou 50 centimes le minot
(50 kilog. ) qui revient, avec les droits, & 15 fr.

L’anguille, qu’on obtiendrait aisément, i I'épo~
que ou il conviendrait de la saler, & moins de
20 fr. les 50 kilog., pourrait étre livrée salée & 25
ou 3o fr., si ce privilége des pécheurs, qui ne
porterait préjudice 4 personne, pas méme au fisc,
était rétabli. ,

Au lieu de cela, il arrive souvent que les pé-
cheurs, découragés par le haut prix du sel, - lais-
sent périr et se corrompre, dans les bas-fonds du
littoral, des masses de poissons (carpes, muges
et anguilles), qui, loin de fournir une nourriture
saine, substantielle et économique au peuple, in-
fectent air qu’il respire, surtout quand de fortes
inondations du printemps ont mis de I’eau et par
conséquent du poisson dans tous les bas-fonds;
ou bien, ils prennent en contrebande du sel pour
préparer ce poisson prét a périr; infraction 2 la
loi, qui, au premier apercu, semble peu condam-
nable ; mais qui accoutume ceux- qui s’y livrent a
mépriser ce qu'ils doivent respecter et peut les
conduire, par degré, jusqu’au crime.

cAarsrTAANAVIAMLASS .



